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iDa el si
quiero con
Nosotros!
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iFelicidades!

Desde Hacienda Tierra Blanca queremos mostraros nuestra
enhorabuena por vuestro enlace, sin duda, serd el comienzo de muchas
historias inolvidables.

Gracias por pensar en nuestras instalaciones para celebrar vuestra
boda. Serd un placer formar parte de uno de los dias mds importantes
de vuestra vida.
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Nos presentamos

Con mds de 15 afios de experiencia, en Hacienda Tierra Blanca somos
referencia en restauracion y eventos, sabiendo mezclar el disefio
vanguardista y fradicional, con productos de la mejor calidad y un frato
humano cercano y exquisito, lo que nos convierte en garantia de éxito.

En este dossier os ofrecemos una gran variedad de aperitivos para
conformar el céctel, asi como platos y postres; de forma personalizada
para cada evento y que podréis degustar previa prueba de mend.
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Nuestros serviclos

Los precios incluidos en este dossier se ajustan a un minimo de 100
comensales e incluyen servicio de mobiliario, menaje, manteleria 'y
servicio de camareros.

® Degustacion previa de menu para un mdaximo de 6 comensales.

® Eleccién de manteleria y enseres segun disponibilidad.

® Impresion de carteleria (minutas, seating y meseros).

e Para la confirmacién de la reserva, previa disponibilidad, se firmard
un contrato y se entregard una fianza en concepto de depdsito de
600 €. La cantidad restante se abonard a la finalizacién del evento.

® Una semana antes de la boda se facilitard el nimero exacto de
comensales, cerrando asi el total de ellos. Cualquier modificacién
correria por cuenta de los interesados.
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Tipos de eventos

Celebra el amor sin protocolos: De una manera informal y distendida si
lo que buscdis es celebrar por encima de todo, os elaboraremos
(presupuesto aparte) una propuesta personalizada y adaptada a
vosotros, garantizando el éxito del evento y la satisfaccién de vuestros
invitados.

Tradicién sin renunciar a nada: Enfocados en aquellas parejas en las
que prima ante todo la tradicién para disfrutar de un almuerzo o cena
en la que todos los comensales serdn servidos en la mesa, tanto al
centro de ella como individualmente.

La opcién mads valorada: Ofrecemos un fantdstico mix para disfrutar de
un buen céctel de bienvenida con gran variedad de aperitivos con
aproximadamente 1:30 hora de duracién y seguido de un buen
almuerzo o cena servido en mesa. Si vuestra idea es combinar tradicién
con elementos mds informales esta serd vuestra propuesta perfecta.
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Precios

;. Como calcular el precio final del mend?

MENU BASE + PRIMER PLATO + SEGUNDO PLATO + POSTRE

Para calcular el precio total tenéis que sumar al precio del menl base
el importe de cada plato (primero, segundo, sorbete y postre).

/

Para cualquier aclaracién podéis contactarnos a tfravés de los
teléfonos: 670 625 699 / 667 461 067
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MenU base

El mend base incluye el montaje de mesas y minutas personalizadas,
bebidas de la celebracién y del buffet (manzanilla, cervezas, refrescos,
vinos, agua mineral y cava), recepcién con aperitivos a elegir entre
frios y calientes (hasta un méximo de 12), servicio de camareros (un
camarero por cada 14 comensales y un maitre), y céctel de bienvenida.

PRECIO: 42€ POR PERSONA




Piruletas de foie de pato cubiertas de
chocolate negro

Tostas de rollito de cabra con mango
caramelizado

Copitas de salmorejo cordobés con
polvo de jamén y aceite de oliva

Voulavents crujientes de gulas gratinadas
al horno

Vasitos bicolor de mousse de bacalao
porrusalsa y vizcaina.

Copitas de brandada de bacalao y
mermelada de pimiento del piquillo

Ceviche de pulpo y setas de temporada
con vinagreta francesa

Macarons de mousse de boletus y trufa
negra

Tacos mexicanos de cochinita pibil con
cebolla morada y salsa chipotle

Bocados de salmén ahumado con toque
de guacamole y alcaparras fritas

Copitas bicolor de salmorejo cordobés y
esferificaciones de frutos rojos

Carpaccio de retinto con I&dminas de
Parmesano, virutas de foie y marinado de
frutos secos

Jamoncitos de pollo tika masala
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Cartuchitos de cazdén en adobo
Variado de sushi makis y sashimi

Cucharaditas de perdiz de tiro en
escabeche

Chatitos de yogur griego con melén y
polvo de [amén crujiente

Bolitas de queso de cabra con membrillo
y cobertura de almendras y pistachos

Delicias de foie y turrén con cobertura
de almedras

Macarons de micuits de foie
Lingote crujiente de mousse de pimientos
de piquillo y anchoas del Cantdbrico con

aroma de aceite de trufas

Tartar de buey con mostaza y miel

Tataki de atin rojo con dulce membrillo y
mahonesa kewpie

Tostas de morcilla de Burgos con
compota de manzana

Saquitos crujientes de rabo de toro con
un foque de vino tinto y chalotas

Palitos de sepia a la brasa con ldgrima
verde

Sorpresas de mejillén tigre

"Pregunta por nuestras sugerencias del chef




Mini canelén de bogavante napado
salsa americana de su propio coral

Chupito de bacalao espiritual con
gratinado de polvo de tomate

Atin rojo albardado con panceta ibérica
napado con holandesas de boletus

Espeto de presa ibérica y salsa agridulce

Brochetas de pluma ibérica con verduras
asadas

Cazuelitas de solomillo de cerdo con
Torta de la Serena y crujiente de
verduras

Mini hamburguesas con toque de
mostaza y miel

Langostinos albardados con secreto
ibérico al mojo picédn

Langostinos villaroy con toque de ali oli
de placton marino

Chupachuis de pulpo gallego con
holandesa al pimentén de la Vera

Piruletas de langostinos marinados y
vieiras

Nuestros arroces:
- Risotto de boletus con Parmesano
- Arroz caldoso de mariscos
- Arroz meloso con rabo de toro
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Bolitas de chipirones rellenas de ajo y
aceite

Puntas de solomillo glaseadas con salsa
barbacoa

Tosta de pisto manchego con huevo de
codorniz y algodén de jamén

Chip crujientes de berenjena con miel de
cafa

Jamoncitos de codorniz acompafiados
de salsa de naranja y jengibre

Mini vieiras con bechamel de gambas
gratinada al horno

Mini brochetas de pollo marinados al
curry

Jamoncitos de pollo tika masala

Cazuelitas de retinto en salsa de boletus
y edulis

Tacos de pechugas villaroy con un toque
de curry y frutos secos

Bolsitas crujientes de cordero lechal al
aroma de tomillo y romero

Verduras al dente sobre hummus libanés

Cucuruchus de calamares de campo con
salsa romescu

"Pregunta por nuestras sugerencias del chef
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(Para el coctel o para servir en mesa. Precio por persona)

Jamén ibérico de bellota cortado a la vista o servido en
mesa (7,00€)

Cafia de lomo ibérico (6,00€)

Tablas de quesos con sus confituras y frutos secos (5,00€)

Plato individual de ibéricos (10,00€)

(Si el jamén es aportado por los novios se cobrard el servicio de cortador +
€ por comensal por el servicio de emplatado y picopan)

(*Precio aproximado segin mercado)

Individual de gamas blancas
nacionales (15,00€")

Abanico de gambas blancas de
Huelva y langostinos de Sanlucar

(16,00€")

Mariscada de gambas blancas,
langostinos tigre, cigala y patas
(20,00€7)

Nuestros arroces (12,00€):
- Risotto de boletus con Parmesano
- Arroz caldoso de mariscos
- Arroz negro con calamares y un
toque de ali oli
. Arroz meloso de rabo de toro

Ensalada gourmet de lomo de corvina
sobre carpaccio de gambdn y salsa de
yogur griego con rabanitos, lima y
guacamole (14,00€)

Ensalada de lubinas con gambas y
mango sobre carpaccio de gambas
perfumado con aceite trufado y escamas
al limén (14,00€)

Crema de salmorejo con virutas de
mojama y lancones de foie (9,00€)

Crema caliente de rape y mariscos con
brunoisse de langostinos (10,00€)




Lomo de corbina fresca con fondue de
langostinos y puerros confitados con
salsa de almejas (15,00€)

Suprema de merluza de pincho gratén
con ali oliy gambén en su jugo (14,00€)

Raviolis de gambén y lomo de merluza
sobre crema de bogavante (15,00€)

Libreto de presa ibérica relleno de foie y
[amdn con salsa espafiola y cremoso
pastel de patatas (15,00€)

Medallén de solomillo de vaca alta
maduracién asado en su jugo con sal del
Himalaya y Iédminas de foie acompafiado

verduras horneadas (18,00€)

Presa ibérica al horno con salsa de
verduras frescas sobre lechos de setasy
guarnicién de patatas gratinadas
(14,00€)

Carrilleras ibéricas estofadas al vino tinto
sobre crema de fina patata (14,00€)
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Nido de lomo de bacalao confitado con
cremoso de ajo y [uliana de hortalizas y

lima (14,00€)

Suprema de salmén al horno con salsa de
almendras al aceite de eneldo (15,00€)

Lomo de bacalao con gelatina de
salmorejo y lascas de jamén sobre tierra
de gambas (14,00€)

Brazuelo de cordero horneado al aroma
de tomillo y romero acompafiado de
patatas panaderas (18,00€)

Solomillo de cerdo relleno de trufa y foie
al horno con salsa espafiola y verduritas
frescas (14,00€)

Cochinillo confitado al horno 24 horas al
estilo HTB acompafiado de cremoso
pastel de patatas y atadillo de verduras

(15,00€)

Codillo de cerdo confitado al estilo HTB
con cremoso pastel de patatas (15,00€)
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SORBETES

(Precio por persona: 3,00€)

Sorbete de limonchello Sorbete de frutas del bosque y coullis de
mango
Sorbete de mojito cubano con toque de
hierbabuena Sorbete de mango al ron afiejo
Sorbete de manzana verde con infusion Sorbete de pifia colada y coco

de cava extremefio
Sorbete de sandia
Sorbete de mandarina al vodka
Sorbete de meldn
Sorbete de Puerto de Indias

POSTRES

(Gran variedad de postres a degustar en la prueba de mend. Precio por
persona: 5,00€)

Pasteleria fina surtida
Postres helados surtidos
Mousses variados
Postres caseros

Tarta Nupcial (precio segin comensales y tipo de tarta)

EXTRA

Recena invitada por la casa

Menu infantil (precio segin edad de los nifios)
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Oftros servicios

(Consultar precios)

Servicio de barra libre
Servicios florales
Cocteleria y mojitos
Diversién infantil
Wedding planner
Etc.

¢No encuentras lo que buscas?
iConsultanos!

@ 670 625 699 / 667 461 067



